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 Autochthone rote Sizilianer

Südländer mit Charme
Fast zwei Drittel der sizilianischen Rebberge sind mit weissen Sorten bepfl anzt, die feine 
Weine liefern. Doch sind es vor allem die Rossi, die den guten Ruf der Weinproduktion 
der Mittelmeerinsel begründet haben. Die autochthonen Sizilianer – Nero d’Avola, Nerello 
Mascalese#&#Co. – zeigen heute, was sie eigentlich können. Text und Degustation: Christian Eder
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K aum eine italienische Weinbauregion 
hat in den letzten Jahren ihr Image 
so gewandelt wie Sizilien. Einst war 

sie vor allem als Produzent von Marsala oder 
billiger Massenware bekannt, doch in den 
1980er Jahren begann eine Handvoll Kelle-
reien, auf Qualität zu setzen. Zu den neu aus-
gepfl anzten internationalen Rebsorten ge-
sellten sich bald heimische Varietäten, allen 
voran Nero d’Avola, Inzolia und Grillo, etwas 
später auch Nerello Mascalese und Carrican-
te vom Ätna. Doch war dies erst der Anfang 
der Wiederentdeckung eines uralten Erbes. 
Dank der Genforschung wurden in den ver-
gangenen zwei Jahrzehnten viele Rebsorten 
wiederentdeckt, die im 19. und 20. Jahrhun-
dert verloren gegangen waren, als Sizilien vor 
allem Grundweine produzierte, um weiter 
nördlich schwachbrüstigere Weine aufzu-
peppen. Die roten Perricone und Nocera, die 
im Norden der Insel überlebt haben, sind so 
bereits wieder zurückgekehrt, aber auch die 
weissen Grillo und Cataratto bringen Weine 
hervor, die man vor 20 Jahren nicht für mög-
lich gehalten hätte. Niemand würde heute 
allerdings mehr einen Wein aus Grillo oder 
Nero d’Avola trinken, wie er vor hundert Jah-
ren getrunken wurde, meint Professor Attilio 
Scienza. Unter seiner Ägide hat eine For-
schungsgruppe der Universität Mailand die 
unterschiedlichen Biotypen der weit verbrei-
teten sizilianischen Sorten selektioniert, die 
geeignet sind, Weine zu keltern, die den heu-
tigen Qualitätsanforderungen entsprechen. 
Fündig wurden die Forscher bei Nero d’Avola 
und weissen Sorten. Deren Charakteristika 
sind geprägt von Anbauzone, Boden und 
Mikroklima. Die Weine der beinahe verges-
senen Rebsorten haben in den letzten Jahren 
mit hervorragenden Qualitäten das Interesse 
auf dem internationalen Markt geweckt. Sie 
stillen den Durst der Weinszene nach eigen-
ständigen Weinen aus autochthonen Sorten. 
Und daran ist Sizilien reich. 

Geschichte
Vor 2600 Jahren brachten die Griechen 
Reben und Weinkultur auf die Insel, später 
pfl egten Normannen und Franzosen den 
Weinbau, und im 18. Jahrhundert entdeck-
ten die Briten in Marsala eine Quelle für ih-
ren Dessertwein-Markt. Später produzierte 
Sizilien viel Masse für die nördliche Hemi-
sphäre. Erst seit den 1980er Jahren ist der 
Qualitätsweinbau wieder am Zug: Güter 
wie Planeta, COS, Donnafugata oder Tasca 
d’Almerita sorgten für die Wiedergeburt 
des sizilianischen Weines, sind aber schon 
lange nicht mehr allein: Gerade rund um 
den Ätna hat sich eine rege, junge Winzer-
szene entwickelt. 

Anbaugebiete
Viele sizilianische Weine fi rmieren heute 
unter der DOC Sicilia, welche die gesamte 
Insel umfasst. Die wichtigste rote Sorte ist 
Nero d’Avola (auch Calabrese genannt), 
der in fast allen Anbauzonen vertreten 
ist. Rebsorten wie Nerello Mascalese oder 
Nerello Cappuccio dominieren hingegen 
den Rebbau am Ätna, wo unter der DOC 
Etna langlebige, mineralische, fast nordi-
sche Weine kreiert werden. Zunehmend 
werden auch autochthone Rebsorten 
wie Perricone oder Frappato interessant: 
Letztere ist gemeinsam mit Nero d’Avola 
Teil des einzigen DOCG-Weines der Insel, 
Cerasuolo di Vittoria. 

GUIDE: AUTOCHTHONE ROTE SIZILIANER
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Gewinnen Sie:
1. Preis: Genusswochenende für zwei in 
der Kartause Ittingen im Wert von CHF 1100.– 
• 2 Übernachtungen im DZ mit reichhaltigem   
 Frühstücksbuff et mit Produkten aus dem 
 eigenen Gutsbetrieb; 2#x#4 Gang-Überraschungs-  
 menu mit Spezialitäten aus Gärtnerei, Weinbau,   
 Käserei und Landwirtschaft 
• Rundgang durch die Ausstellung «Wein und   
 Wohlstand» im Ittinger Museum; Weinde-
 gustation im Weinkeller der Kartause Ittingen

2. Preis: 54er-Set Weinaromen von 
Le Nez du Vin im Wert von CHF 400.–
Jean Lenoirs Standardwerk für den wahren 
Geruchssinn. 

3. Preis: 6 Gläser Zieher Vision INTENSE 
im Wert von CHF 200.–  
Das INTENSE Glas mit seinem unverwechselbaren 
Design ist der Blickfang auf jeder edlen Tafel. 

Teilnahmeschluss ist der 25. November 2016. Teilnahme-
berechtigt sind alle Personen, die zum Zeitpunkt ihrer Teilnahme 
das 18. Lebensjahr vollendet haben. Die Gewinnerermittlung 
erfolgt mittels elektronischem Losverfahren. Ihre Daten werden 
nicht weitergegeben. Nähere Informationen unter: 
www.vinum.eu/gewinnspiel

 DAS GROSSE 

GEWINN-
SPIEL

www.vinum.eu/

  gewinnspiel

�������������������������	������������� �������������
�	

Resultate, Analysen, StatementsResultate, Analysen, Statements

150
VERKOSTETE WEINE

62
SELEKTIONIERT

2
MIT 18 PUNKTEN

11
MIT 17 PUNKTEN UND MEHR

35
MIT 16 PUNKTEN UND MEHR

14
WEITERE WEINE FINDEN 

SIE AUF WWW.VINUM.INFO

Sizilien ist im Umbruch: Kaum eine Weinbau-
region hat sich in den vergangenen Jahren so 
gewandelt. Seit Anfang des neuen Jahrtau-
sends setzen die sizilianischen Produzenten 
auf die Rückkehr zu ihrem Erbe. Alteingeses-
sene weisse und rote Rebsorten werden wie-
derentdeckt und in längst verloren geglaub-
ten Weinbauzonen ausgepfl anzt. In dieser 
Degustation haben wir uns den autochtho-
nen roten Rebsorten gewidmet: Nero d’Avola 
vor allem, lange Zeit der rote Herrscher der 
Insel, der aber nicht mehr alleine ist. Auf der 
ganzen Insel werden inzwischen Rossi aus ei-
genständigen Rebsorten gekeltert, wie Frap-
pato im Süden, Nocera im Nordosten bei Faro 
und Perricone im Nordwesten. Boomregion 
bleibt allerdings der Ätna: Fast alle renom-
mierten Kellereien der Insel sind heute am Vul-
kan präsent, ebenso sorgen fast jedes Jahr 
neue kleine Produzenten für Aufmerksamkeit. 
Nerello Mascalese und Nerello Cappuccio blei-
ben die dominanten roten Rebsorten, Car-
ricante die wichtigste weisse. Diese Weine 
werden mit dem zunehmenden Alter der ge-
pfl anzten Reben immer interessanter. Eine 
kleine, aber feine Weinbauregion ist das Ge-
biet des Cerasuolo di Vittoria: Rund um eine 
Handvoll Flaggschiff betriebe entwickelt sich 
eine rege Weinbauszene, aus der wir auch in 
Zukunft ungewöhnlich elegante Weine mit 
kühler Frucht erwarten können. Gerade die-
se Eleganz zeichnet inzwischen viele Weine 
aus: Auch bei einigen Spielarten des Nero 
d’Avola kommt die Finesse inzwischen nicht 
mehr zu kurz. Überraschend leichtfüssig sind 
vor allem die Rotweine aus höher gelegenen 
Rebbergen im Inland.
Christian Eder, VINUM-Autor Italien 

«Leichtfüssig sind vor allem  
Rotweine aus höher gelegenen 
Rebbergen im Inland.»

Die Verkostung
Christian Eder verkostete im April 2016 
bei der offi  ziellen Jahrgangsverkos-
tung der Assovini Sicilia die Weine der 
Mitgliedsbetriebe der sizilianischen 
Winzervereinigung. Die besten wurden 
in der Redaktion nachverkostet.

NOVEMBER 2016
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gelungener Wein eines der zuverlässigsten Güter 
der Insel. 
Preis: 45 Euro | www.donnafugata.it

Graci, Castiglione di Sicilia 
Etna Rosso DOC 2014
17.5 Punkte | 2017 bis 2021
Stammt von Alberelli an den Nordhängen des 
Ätna: Aromen von Erdbeeren und Kräutern; der 
Ansatz kompakt, robuste Tannine, im Finale No-
ten von roten Beeren und Sandelholz. Gelungene 
Interpretation der Rebsorte Nerello Mascalese. 
Preis: ca. 20 Franken
www.vinisacripanti.ch, www.vinovin.ch

Tasca d’Almerita, Palermo
Contea di Sclafani DOC 
Rosso del Conte 2012
17.5 Punkte | 2017 bis 2018
Einer der Flaggschiff weine Siziliens aus Nero 
d’Avola mit etwas Perricone und anderen 
Rebsorten: Noten von Kräutern und Brombee-
ren; robustes Tannin, füllig und fest, sehr langes 
charaktervolles Fruchtfi nale, auch Noten von 
Schokolade und Tabak. 
Preis: 43 Franken | www.bindella.ch

Arianna Occhipinti, Vittoria
Cerasuolo di Vittoria DOCG
Grotte Alte 2012
17 Punkte | 2017 bis 2021
Duftet nach Schwarzen Johannisbeeren, 
Zwetschgenröster und Gewürzen; gut gebaut 
und saftig im Mund, die Tannine und die Säure 
sind perfekt im Einklang, im Finale Aromen von 
Waldfrüchten, Gewürzen und Pfeff er, vielschich-
tig und komplex. 
Preis: 50 Euro | www.agricolaocchipinti.it

Arianna Occhipinti, Vittoria
Terre Siciliane IGT 10° Il Frappato 2013
18 Punkte | 2017 bis 2021
Einzellagenwein, zum Jubiläum der zehnten 
Lese Occhipintis kreiert: frische Himbeer- und 
Blütennoten und eine feine mineralische Ader; 
geschmeidige Textur mit gut eingebundenen 
Tanninen, aber auch spürbarer, jugendlicher 
Säure, elegantes und langes Finish. 
Preis: 26 Euro | www.agricolaocchipinti.it

Tenuta di Fessina, Castiglione di Sicilia
Etna Rosso DOC Riserva Il Musmeci 2011
18 Punkte | 2017 bis 2021
Exzellente Nase nach roten Beeren und Blüten; 
geschliff ene Textur mit engmaschigem Tannin, 
vifer Säure, aber doch auch mit Schmelz, im el-
lenlangen Abgang mineralisch-salzig, Noten von 
Brombeeren und Bitterschokolade, feinwürzig. 
Auch in diesem Jahrgang sehr gelungen. 
Preis: 35 Euro | www.tenutadifessina.com

Arianna Occhipinti, Vittoria
Terre Siciliane IGT Siccagno 2013
17.5 Punkte | 2017 bis 2022
Komplexe und doch off ene Nase mit Aromen von 
reifen Kirschen und Waldbeeren; am Gaumen 
kernig, mit spürbarer Säure, feinen Gerbstof-
fen, viel Charakter. Präziser Wein, der in einem 
langen opulenten Fruchtfi nale endet. 
Preis: 27 Euro | www.agricolaocchipinti.it

Donnafugata, Marsala
Sicilia IGP Mille e Una Notte 2011
17.5 Punkte | 2017 bis 2023
Wird aus viel Nero d’Avola und einem kleinen 
Teil anderer Rebsorten gekeltert: verführerische 
Waldbeeraromatik, Lakritz- und Kräuterno-
ten; geschmeidige Textur mit engmaschigen 
Gerbstoff en, im Abgang Noten von Maraschino-
kirschen und Leder. Auch in diesem Jahrgang 

Benanti, Viagrande
Etna DOC Rosso Serra della Contessa 2012
17 Punkte | 2017 bis 2019
Zurückhaltende würzige Aromatik mit Noten 
von Beeren, Blüten und Nadelholz; am Gaumen 
ausgewogen, die Gerbstoff e robust, belebende 
Säure, von den vulkanischen Böden bestimmte 
Mineralität, vereint Eleganz mit Charakter. Gros-
ser Wein, der reifen sollte. 
Preis: 25 Euro | www.vinicolabenanti.it

Cottanera, Castiglione di Sicilia
Etna Rosso DOC 2012
17 Punkte | 2017 bis 2022
Bouquet nach Waldfrüchten und Veilchen, mine-
ralische Komponenten; am Gaumen geschliff en 
mit gut verwobener Säure, engmaschigem Tan-
nin und einem langen Finale auf Noten von reifen 
Beeren, Gewürzen und Kräutern. Komplexer 
Wein, der mit der Belüftung gewinnt. 
Preis: 28 Euro | www.cottanera.it

Duca di Salaparuta, Casteldaccia
Sicilia IGT Duca Enrico 2011
17 Punkte | 2017 bis 2021
Einer der historischen Weine Siziliens und einer 
der ersten Weine, die gezeigt haben, was man 
aus Nero d’Avola machen kann: frische Aromatik 
von roten Beeren, Noten von Flieder und medi-
terraner Macchia; am Gaumen saftig, vife Säure, 
endet lang, feinwürzig und fruchtig. Überzeugt 
noch immer durch seine zeitlose Eleganz fern 
jeder Mode. 
Preis: 64 Franken | www.hoferweine.ch

Feudo Maccari, Noto
Sicilia DOC Saia 2014
17 Punkte | 2017 bis 2019
Bouquet von Brombeeren, Nougat und Tabak; 
robuste Tannine, die zum eigenständigen Cha-
rakter dieses Nero d’Avola aus Noto beitragen: 
kombiniert Fülle und Eleganz, sollte noch etwas 
reifen. 
Preis: 26 Franken | www.jeggliweine.ch

16.5 bis 18 Punkte
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Firriato, Paceco
Terre Siciliane IGT Ribeca 2012
17 Punkte | 2017 bis 2019
Betörendes Bouquet mit Noten von Lakritze, 
Pfeff er und reifen Kirschen; voll, besitzt rassiges 
Tannin und Säure, gefällt mit seiner Frische, 
seiner Würze und den anhaltenden Fruchtaro-
men im Finale. Eigenständige Interpretation der 
Rebsorte Perricone aus dem Westen der Insel. 
Preis: 26 Franken | www.fi scher-weine.ch

Planeta, Menfi 
Noto DOC Santa Cecilia 2013
17 Punkte | 2017 bis 2019
Verführerische Beerennase, auch Kräuter- und 
Unterholznoten; robust am Gaumen, zeigt Struk-
tur und Fülle, samtiger Abgang auf Aromen von 
reifen schwarzen Kirschen und Gewürzen. Gut 
gebauter Nero d’Avola aus Noto, der hervorra-
gend einen Rinderbraten begleitet. 
Preis: ca. 26 Franken
www.hischierweine.ch, www.vergani.ch

Arianna Occhipinti, Vittoria
Terre Siciliane IGT SP68 Rosso 2015
16.5 Punkte | 2017 bis 2021
Überzeugt mit Blütenaromatik und feinen 
Fruchtaromen sowie dem Duft von frisch 
geschälten Mandeln; frische Säure im Auftakt, 
fi ligran und doch strukturiert, anhaltendes und 
frisches Finale.
Preis: 15 Euro | www.agricolaocchipinti.it

Azienda Girolamo Russo, 
Castiglione di Sicilia 
Etna Rosso DOC A Rina 2014
16.5 Punkte | 2017 bis 2018
Noten von Kirschen und Blüten; im Mund saftig, 
kompakt, vereint Rasse und Länge. Tolle, punkt-
genaue Machart.
Preis: 17 Euro | www.girolamorusso.it

Baglio del Cristo di Campobello, 
Campobello di Licata
Sicilia DOC Lu Patri 2013
16.5 Punkte | 2017 bis 2018
Aromen von Schwarzkirschen, Kräutern und 
Pfl aumen; sehr füllig, rassig und gut. Kurz: 
fruchtiger geschmeidiger Nero d’Avola, wie er 
sein soll. 
Preis: 36 Franken | www.vinothek-brancaia.ch

Barone di Villagrande, Milo
Etna DOC Rosso Villagrande 2012
16.5 Punkte | 2017 bis 2020
Zurückhaltende Nase mit Noten von Blüten und 
frischem Steinobst; eleganter Auftritt mit gut 
eingebundener Säure, frisches und doch fi nes-
senreiches Finale. 
Preis: 23 Euro | www.villagrande.it

Cantina Valle dell’Acate, Acate
Cerasuolo di Vittoria DOCG Classico 2013
16.5 Punkte | 2017 bis 2019
Fruchtig-frische Nase nach Himbeeren und 
Blüten; der Ansatz saftig, besitzt spürbare Säure 
und doch auch viel Schmelz, das Finale ausge-
wogen und harmonisch, dunkelbeerige Nuancen, 
feine Würze. 
Preis: 15 Euro | www.valledellacate.com

Caruso!&!Minini, Marsala
Delia Nivolelli DOC Cutaja Nero d’Avola 
Riserva 2013
16.5 Punkte | 2017 bis 2019
In der Nase Kräuter, Kirsche und Unterholz; am 
Gaumen saftig, kompakt, mit robusten Gerbstof-
fen und dennoch viel Schmelz und Saft, spürbare 
Säure. Wie geschaff en für ein saftiges Côte de 
Bœuf vom Holzkohlengrill. 
Preis: 12 Euro | www.carusoeminini.it

Feudo Disisa, Monreale
Monreale DOC Vuaria 2012
16.5 Punkte | 2017 bis 2018
Aromen frischer Kirschen; am Gaumen ausge-
wogen, feines Tannin und langes feinwürziges 
Fruchtfi nale. Typischer, gut gemachter Nero 
d’Avola. 
Preis: 17 Euro | www.vinidisisa.it

Firriato, Paceco
Sicilia DOC Rosso Harmonium 2013
16.5 Punkte | 2017 bis 2018
Würzige Beerenfruchtaromatik, unterlegt mit 
Lakritz- und Vanillenoten; im Mund saftig, voll, 
abgerundet und doch komplex, endet auf Noten 
von roten Waldfrüchten und Kräutern. Klassi-
scher Nero d’Avola, der hervorragend zu einem 
Rehbraten passt. 
Preis: ca. 28 Franken
www.fi scher-weine.ch, www.hoferweine.ch
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16 bis 16.5 Punkte

Barone di Villagrande, Milo
Etna Rosso DOC 2014
16 Punkte | 2017 bis 2021
Klassischer Blend aus Nerello Mascalese und 
Nerello Capuccio: Aromen von Erdbeeren und 
Tabak; saftig am Gaumen, mit robusten Gerb-
stoff en und einem langen, anregenden Finale. Zu 
würzig gebratenem Kotelett.
Preis: 14 Euro | www.villagrande.it

Benanti, Viagrande
Etna Rosso DOC 2014
16 Punkte | 2017 bis 2021
Duftet nach Kirschen und Blüten; hat Saft, 
Frische und Länge. Gefällt mit seiner Nerello-
Mascalese-typischen Fruchtigkeit. 
Preis: 13 Euro | vinicolabenanti.it

Cantina Valle dell’Acate, Acate
Vittoria DOC Il Frappato 2015
16 Punkte | 2017 bis 2019
Würziges Bouquet und doch voller frischer 
Fruchtnuancen; am Gaumen überraschend fest, 
mit spürbaren Tanninen, endet lang und doch 
elegant. 
Preis: 13 Euro | www.valledellacate.com

Cantine Spadafora, Piano Lago
Sicilia IGP Schietto Nero d’Avola 2011
16 Punkte | 2017 bis 2019
Rotbeerige Frucht sowie kräuterwürzige Noten; 
kompakter Ansatz, spürbare Tannine, im Finale 
Würze und getrocknete Kräuter. Passt zu Hirsch-
braten mit Polenta. 
Preis: 35 Euro | www.cantinespadafora.it

Caruso!&!Minini, Marsala
Terre Siciliane IGP Sachia Perricone 2014
16 Punkte | 2017 bis 2019
Würzig-fruchtiger Auftakt; kompakte Textur, 
Säure und Tannine sind gut eingebunden, im 
Finale Noten von Brombeeren und Pfeff er. 
Preis: 10 Euro | www.carusoeminini.it

Cusumano, Partinico
Sicilia DOC Sàgana 
Tenuta San Giacomo 2013
16 Punkte | 2017 bis 2018
Nero d’Avola mit Noten von Brombeeren, Pfeff er 
und Eukalyptus; im Ansatz kernig, saftig, besticht 
mit rassigem Tannin und leckerem Fruchtfi nale. 
Preis: 31 Franken | www.rutishauser.com

CVA Canicatti, Canicatti
Terre Siciliane IGP Aynat 2010
16 Punkte | 2017 bis 2018
Aromen schwarzer Beeren; der Ansatz kernig 
und mit robusten Tanninen und doch auch viel 
Schmelz und Saftigkeit, endet lang. 
Preis: 22 Euro | www.cvacanicatti.it

Gulfi , Chiaramonte Gulfi 
Sicilia IGT Neromaccarj 2010
16.5 Punkte | 2017 bis 2020
Vielschichtiges Bouquet mit Aromen von Wald-
früchten, Karamell und Unterholz; kerniger An-
satz, robuste Tannine und im Finale feine Noten 
von Schwarzkirschen, Schokolade und Kräutern. 
Passt zu würzigen Fleischgerichten. 
Preis: 39 Franken | www.tamborini-vini.ch

Pietradolce, Riposto
Etna Rosso DOC Archineri 2013
16.5 Punkte | 2017 bis 2022
Verführerische, für Nerello Mascalese typische 
frische Kirsch- und Blütenaromen; im Ansatz saf-
tig, kompakt, mit gut eingebundenen Tanninen, 
verführerische Eleganz im Finale. Sollte noch 
reifen. 
Preis: 30 Euro | www.pietradolce.it

Rallo, Marsala
Sicilia DOP Lazisa 2013
16.5 Punkte | 2017 bis 2020
Duftet nach Schwarzkirschen, Kräutern und Ge-
würzen; am Gaumen viel Saft und Länge, endet 
auf verführerischen Noten von Waldfrüchten. 
Gelungener Nero d’Avola, der zu Wildgefl ügel 
passt. 
Preis: 15 Euro | www.cantinerallo.it

Tasca d’Almerita, Palermo
Sicilia DOC Il Tascante 2012
16.5 Punkte | 2017 bis 2022
Erfrischendes Bouquet von Hagebutten und 
Kräutern; frischer Auftakt, spürbare Säure, Saft 
und Finesse bis ins Finale. 
Preis: 38 Franken | www.bindella.ch

Tenuta di Fessina, Castiglione di Sicilia
Etna Rosso DOC Erse 2014
16.5 Punkte | 2017 bis 2021
Duftet nach Erdbeeren, dazu frische, minerali-
sche Noten; hat Schmelz, Geschmeidigkeit und 
Länge. Eleganz, die gefällt. 
Preis: 23 Franken | www.giardino-del-vino.ch

Tenuta Gatti, Librizzi
Mamertino DOC Rosso Curpane’ 2010
16.5 Punkte | 2017 bis 2019
Blend aus Nero d’Avola und Nocera von den 
Hängen der Nobredi-Berge im Nordosten 
Siziliens: feiner Kirschduft; vollmundiger Ansatz, 
perfekte Balance von Tanninen und Säure, lang 
endend.
Preis: 15 Euro | www.tenutagatti.com

Duca di Salaparuta, Casteldaccia
Sicilia IGT Làvico 2012
16 Punkte | 2017 bis 2020
Nerello Mascalese in Purezza: Noten roter Beeren 
sowie von Kräutern und Blüten; im Mund saftig, 
schöner Schmelz, geschmeidiges Finale. Passt zu 
Wildgerichten. 
Preis: 14 Euro | www.duca.it

Firriato, Paceco
Etna Rosso DOC Cavanera 
Rovo delle Coturnie 2012
16 Punkte | 2017 bis 2021
Blend aus Nerello Mascalese und Cappuccio: 
würzige Nase, auch Kirscharomen; Schliff  und 
Saft, spürbare Säure, aber auch Fülle und Kraft. 
Sollte noch reifen. 
Preis: 26 Franken | www.fi scher-weine.ch

Firriato, Paceco
Terre Siciliane IGT Caeles Nero d’Avola 
Biologico 2012
16 Punkte | 2017 bis 2019
Duftet nach Kirschen, Blüten und mediterraner 
Macchia; saftig, kompakt, die Säure ist gut ein-
gebunden, endet auf Noten von Schwarzbeeren 
und Tabak. 
Preis: 16 Euro | www.fi rriato.it

Firriato, Paceco
Terre Siciliane IGT 
Favinia le Sciabiche 2012
16 Punkte | 2017 bis 2019
Die Nero-d’Avola- und Perricone-Trauben stam-
men von Rebbergen auf der Insel Favignana: 
würzige Nase mit Noten von Tabak und Wald-
erdbeeren; am Gaumen gut gebaut, im Abgang 
balsamisch und fruchtig. 
Preis: 22 Euro | www.fi rriato.it

Le Casematte, Messina
Faro DOC 2014
16 Punkte | 2017 bis 2020
Würzige Beerennase, auch Kräuternoten; am 
Gaumen saftig und kompakt, die Tannine sind 
gut eingebunden, solide mit Saft und gut integ-
rierter Säure. Kombiniert Nerello Mascalese mit 
Nerello Cappuccio, Nocera und Nero d’Avola. 
Preis: 16 Euro | www.lecasematte.it

Pietradolce, Riposto
Etna Rosso DOC Vigna Barbagalli 2013
16 Punkte | 2017 bis 2020
Noten von Blüten und Leder; im Mund saftig, 
kompakt, gute Säure, frisch und elegant. 
Preis: 12 Euro | www.pietradolce.it
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Planeta, Menfi 
Cerasuolo di Vittoria DOCG 
Classico Dorilli 2014
16 Punkte | 2017 bis 2018
Verführerisch fruchtig-fl orale Nase; saftig, mit 
einer spürbaren Säure, dennoch geschliff en mit 
einer feinwürzigen Note im Nachhall. Elegant.
Preis: 19 Franken
www.vinovin.ch, www.wyhusbelp.ch

Rallo, Marsala
Sicilia DOP Il Manto 2013
16 Punkte | 2017 bis 2019
Aromen von süssen Waldbeeren; am Gaumen 
Saft, Säure und Schmelz, im Finale elegante 
Noten von reifen Kirschen. Hat noch Potenzial.
Preis: 13 Euro | www.cantinerallo.it

Tenuta di Fessina, Castiglione di Sicilia
Sicilia DOC Laeneo 2014
16 Punkte | 2017 bis 2020
Würzige Waldbeeraromatik, auch mineralische 
Nuancen; kerniger Ansatz mit gut eingebunde-
nen Tanninen und Säure.
Preis: 24 Franken
www.giardino-del-vino.com

Tenuta Rapitalà, Palermo
Sicilia DOC Altonero 2014
16 Punkte | 2017 bis 2018
Im Bouquet Noten von schwarzen Beeren und 
Kräutern; zupackend und vollmundig im Ansatz, 
kompakte Tannine, endet in einem langen 
Fruchtfi nale, würzig und charaktervoll. 
Preis: 15 Euro | www.rapitala.it

Terrazze dell’Etna, Randazzo
Etna Rosso DOC Cirneco 2010
16 Punkte | 2017 bis 2020
Duftet nach Schwarzbeeren und Kräutern; 
kompakter Bau, schöne Länge mit Schliff  und 
robusten Tanninen. Reinsortiger Nerello Mascale-
se, der noch reifen kann. 
Preis: 38 Franken | www.vinothek-brancaia.ch

Terre di Giurfo, Chiaramonte Gulfi 
Sicilia DOC Kuntari 2013
16 Punkte | 2017 bis 2019
Komplexe Nase mit Noten von roten Beeren 
und Blüten; im Ansatz saftig, gut eingebundene 
Säure, kompaktes und doch elegantes Finale. 
Kann noch reifen. 
Preis: 12 Euro | www.terredigiurfo.it

Tornatore, Castiglione della Sicilia
Etna Rosso DOC Tornatore 2014
16 Punkte | 2017 bis 2020
Noten von Walderdbeeren und mediterraner 
Macchia; im Mund knackig, jugendlich, frisch mit 
robusten Gerbstoff en und einem ausgewogenen 
Finale. Sollte noch reifen. 
Preis: 13 Euro | www.tornatorewine.com

Zisola, Noto
Sicilia DOC Zisola 2014
16 Punkte | 2017 bis 2018
Duftet nach reifen Kirschen, Flieder und Pfeff er; 
im Ansatz lecker und rund, saftig und mit einem 
schönen Fruchtfi nale versehen. Zuverlässiger 
Sizilianer, der zu würzigem Käse mundet. 
Preis: ca. 18 Franken
www.vinidamato.ch, www.vinisacripanti.ch, 
www.vinovin.ch
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